
PESARO - Largo Aldo Moro, 10
tel. 0721.1865464

MILANO - Viale Bligny, 2
tel. 02.94387859

Tutto il nostro menù è disponibile anche da asporto, 
oppure con consegna a domicilio tramite 

le App di Deliveroo e Glovo.

farina tipo “0” e olio 
extravergine d’oliva

*(1) 

ALL’OLIO EVO

farina di tipo “0”  strutto, 
latte e uovo + € 0,50

*(1-3-7) 

mix di farine senza 
glutine e strutto

+ € 2,00

CRESCIA SFOGLIATA

SENZA GLUTINE 

farina di tipo “0”  
e strutto

 *(1) 

impasto vegano con farine 
semintegrali e olio EVO

*(1)

SEMI-INTEGRALE

ROMAGNOLA CLASSICA

DALLA TERRA

SCEGLI L’IMPASTO CHE PREFERISCI

DAL MARE

DALL’ORTO

DECIDI TU GLI INGREDIENTI E CREA LA TUA PIADINA:
IMPASTO, PROTEINE, VERDURE, FORMAGGI, SALSE

COMPONILA DA TE

ABBINA LA TUA PIADA CON UNA BIRRA “RENTON” il costo della birra lo trovi 
indicato in fondo al menù

TRINISUSI LOLALOLA

SAGRA
porchetta emiliana, 
pomodori gratinati, 
caciotta d’Urbino

€ 9,00 *(1-7)  

ROMAGNOLA
prosciutto crudo 
di Parma, rucola, 
squacquerone

€ 8,00 *(7) 

MATILDE 
porchetta emiliana, 
cipolla caramellata, 
patate mantecate 
all’olio evo, mousse di 
parmigiano, lattuga 

€ 9,00 *(7) 

FRASTUCA 
mortadella, pesto 
di pistacchi, 
pomodori secchi, 
stracciatella 
di burrata

€ 9,50 *(7-8) 

SUSI

LOLA SUSI

ESTATE
prosciutto 
crudo di Parma, 
confettura di fichi, 
ricotta

€ 8,50 *(7) 

MANZA
tartare di manzo, 
stracciatella, cipolla 
rossa in agrodolce, 
valeriana 

€ 12,00 *(7) 

PIFFETTI
salsiccia, scamorza 
affumicata, bacon, 
patate arrosto, 
maionese, ketchup 

€ 10,00 *(3-7-9) 

BROOKLYN 
petto di pollo, 
bacon, cheddar, 
insalata, maionese 
senapata 

€ 9,00 *(3-7-10) 

JIMMY PALELOLA LOLAHOP INVADERS

NEW ORDER

JIMMY PALESUSIHOP INVADERS

CHICKEN PIADA 
insalata di pollo 
con carote, rucola, 
maionese al lime, 
bacon 

€ 8,50 *(3) 

FLORA
prosciutto cotto 
di Praga, ricotta, 
zucchine grigliate, 
basilico 

€ 8,00 *(7) 

 HARLEM 
pulled pork, cheddar, 
cipolla caramellata, 
cetriolini sottaceto, 
maionese senapata

€ 13,00 *(3-7-10) 

FLORA
prosciutto cotto 
di Praga, ricotta, 
zucchine grigliate, 
basilico 

€ 8,00 *(7) 

JIMMY PALE

MIYAGI
tartare di tonno 
rosso, stracciatella 
di burrata, pesto di 
pistacchi, valeriana 

€ 14,50 *(4-7-8) 

RIVIERA 
sardoncini 
scottadito, insalata, 
maionese al lime, 
cipollotto 

€ 8,50 *(1-3-4) 

TONNETTA
tonno in porchetta, 
insalata, maionese, 
pomodorini 

€ 12,00 *(3-4) 

SCAPECE
zucchine in scapece, 
stracciatella di burrata, 
alici sott’olio, sesamo 
nero, menta  

€ 11,50 *(4-7-11) 

I NOSTRI PIATTI DI STAGIONE 

TUNA TARTARE*
tartare di tonno rosso, 
estratto di anguria, 
yogurt, sesamo, 
zeste di limone 
€ 14,50 *(4-7-11)  

POLPO E PATATE
polpo scottato, 
patate mantecate, 
pomodorini secchi, 
olive taggiasche
€ 13,50 *(14)  

PANZANELLA DI POLPO

polpo saltato, cetriolo, 
pomodorini, cipollotto, 
basilico, insalata crostini 
all’acqua di pomodoro 
€ 13,50 *(1,14)  

LE INSALATE

CAESAR
insalata, petto di 
pollo al forno, bacon, 
crostini di pane, 
parmigiano, 
Caesar dressing 
€ 10,00 *(1-3-4-7-10) 

ANGURIA SALAD
anguria, feta, 
cetriolo e menta 
€ 9,00 *(7) 

INSALATONNA
insalata, tonno 
in porchetta, 
pomodorini, olive 
taggiasche,
salsa giardiniera
€ 12,50 *(4-9) 

* LE TARTARE DI CARNE SONO REALIZZATE CON CARNE CRUDA, LA TARTARE DI PESCE CON TONNO ABBATTUTO.

	

PATATINE FRITTE 	 € 5,00 *(1)  

OLIVE ASCOLANE	 € 6,00 *(1-6-7-9) 

ANELLI DI CIPOLLA   	 € 6,00 *(1-7) 

CREMINI FRITTI    	 € 5,00 *(1-3-7) 

I FRITTI

ACCOMPAGNA IL TUO PIATTO O INSALATA CON UNA PIADINA VUOTA:

ROMAGNOLA CLASSICA € 1,50 farina di tipo “0” e strutto

CRESCIA SFOGLIATA € 2,00 farina di tipo “0” strutto, latte e uovo

ALL’OLIO EVO € 1,50 farina tipo “0” e olio extravergine d’oliva

SEMI-INTEGRALE € 1,50 impasto vegano con farine semintegrali e olio EVO

SENZA GLUTINE € 3,00 mix di farine senza glutine e strutto

LE PIADINE DOLCI 

PIADINA 
CON NUTELLA 
€ 5,00 *(7-8) 

PIADINA 
CON NOCCIOLATA 
SENZA LATTE 
€ 5,50 *(6-8)  

LA CAFFETTERIA

Caffè 	 € 1,30

Caffè decaffeinato 	 € 1,30

Caffè corretto 	 € 1,80

Caffè americano 	 € 1,60

Cappuccino	 € 1,80

Moretta fanese 	 € 2,60

Caffè ginseng 	 € 2,00

Caffè orzo 	 € 2,00

Caffè shakerato	 € 2,50

Caffè + sorbetto	 € 3,50

I DOLCI 

CREME BRULEE  
€ 6,00 *(3-4-7) 

TORTA CAPRESE 
AL LIMONE
€ 5,O0 *(3-7) 

GELO DI ANGURIA 
CON PISTACCHI, CIOCCOLATO 
FONDENTE E MENTA 
€ 5,50 *(8) 

SORBETTO AL CAFFE
€ 3,50 *(7)  

SORBETTO 
AL LIMONE
€ 3,50 *(7) 

CHEESECAKE 
AI FRUTTI ROSSI 
€ 6,00 *(1-3-7) 

*ELENCO DEGLI ALLERGENI:  1 GLUTINE - 2 CROSTACEI E DERIVATI - 3 UOVA E DERIVATI - 4 PESCE E DERIVATI 

5 ARACHIDI E DERIVATI - 6 SOIA E DERIVATI - 7 LATTE E DERIVATI - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 SEDANO - 10 SENAPE 11 SEMI 

DI SESAMO E DERIVATI - 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 13 LUPINI E DERIVATI - 14 MOLLUSCHI E DERIVATI

*ELENCO DEGLI ALLERGENI:  1 GLUTINE - 2 CROSTACEI E DERIVATI - 3 UOVA E DERIVATI - 4 PESCE E DERIVATI 

5 ARACHIDI E DERIVATI - 6 SOIA E DERIVATI - 7 LATTE E DERIVATI - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 SEDANO - 10 SENAPE 11 SEMI 

DI SESAMO E DERIVATI - 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 13 LUPINI E DERIVATI - 14 MOLLUSCHI E DERIVATI

COPERTO € 1,50

I COCKTAIL

APEROL SPRITZ 
Prosecco, Aperol, soda, arancia
€ 6,00

CAMPARI SPRITZ
Prosecco, Campari, soda, arancia
€ 6,00

HUGO
Prosecco, fiori di sambuco, 
soda, menta, lime
€ 6,00

GIN TONIC
Gin, tonica
€ 9,00

AMERICANO
Bitter, Vermouth Rosso, 
soda, arancia
€ 6,00

NEGRONI
Bitter, Vermouth Rosso, gin
€ 6,00

I VINI

Nadir Verdicchio 
di Matelica DOC 
Belisario - Marche 
  

 € 5,00    € 17,00

Nadir Rose’ Sangiovese, 
Verdicchio, Lacrima
Belisario - Marche    
  

 € 5,00    € 17,00

Jacur spumante 
Extra dry Glera 100%
Bernardi - Veneto  
  

 € 4,00    € 14,00

Gheller Prosecco Treviso 
DOC Glera 100%
Casa Gheller - Veneto
  

 € 5,00    € 17,00

BOLLE

Bianchello del Metauro 
Bianchello 100%
Guerrieri - Marche
  

 € 4,00    € 14,00

Montemisio 
Offida Pecorino 100%
Castignano - Marche

 € 5,00    € 16,00

Chardonnay
Chardonnay 100%
H.Lun - Alto Adige

 € 6,00    € 19,00

Chicca Marche 
Passerina IGT
Passerina 100%
Pantaleone - Marche
  

 € 5,00    € 18,00

Buscareto Verdicchio 
dei Castelli di Jesi DOC 
Verdicchio 100% Conti 
di Buscareto - Marche

 € 5,00    € 17,00

Valbona Verdicchio 
di Matelica DOC 
Verdicchio 100%
Belisario - Marche

 € 5,00    € 16,00

Villa Bianchi 
Verdicchio dei Castelli 
di Jesi, Verdicchio 100%
Umani Ronchi - Marche
  

 € 5,00    € 17,00

Guerriero del Mare 
Marche Bianco 
Bianchello 100%
Guerrieri - Marche

 € 7,00    € 35,00

Gewürztraminer
Gewurztraminer 100%
H.Lun - Alto Adige

 € 6,00    € 22,00

BIANCHI FERMI

La Montina Franciacorta DOCG Brut 
Chardonnay 85%, Pinot nero 15% 
La Montina - Lombardia    
  
  € 35,00

Sangiovese 
Colli Pesaresi DOC 
Sangiovese 100%
Guerrieri - Marche
  

 € 4,00    € 14,00

Vigor 
Marche Rosso IGT 
Sangiovese, Merlot
Umani Ronchi - Marche

 € 5,00    € 17,00

San Lorenzo 
Rosso Conero DOC 
Montepulciano 100%
Umani Ronchi - Marche

 € 6,00    € 19,00

San Leopardo Riserva 
Colli Maceratesi DOC 
Sangiovese, Cabernet, 
Merlot, Ciliegiolo
Belisario - Marche

 € 6,00    € 20,00

Castru Vecchiu 
Rosso Piceno DOC 
Montepulciano 70%, 
Sangiovese 30%
Cantine Saputi - Marche

 € 6,00    € 24,00

Guerriero della Terra 
Montepulciano, 
Sangiovese
Guerrieri - Marche 

 € 7,00    € 35,00

ROSSI

LE BIBITE

Acqua Naturale / Frizzante bottiglia PET 0,50 	 € 1,00

Acqua Naturale / Frizzante bottiglia vetro 0,75	 € 2,00

Coca-Cola / Coca-Cola zero lattina 	 € 2,50

Coca-Cola Gold senza caffeina 	 € 2,50

Fanta / Sprite / Chinotto / Lemonsoda / Tè al limone / pesca 	 € 2,50

Tonica / Ginger Beer / Cedrata Tassoni	 € 2,50

LE BIRRE

IN BOTTIGLIA

Menabrea 0,33	 € 3,50

Ichnusa Non Filtrata 0,33	 € 3,50

Ichnusa Non Filtrata 0,50 	 € 5,00

Messina Cristalli di Sale 0,33 	 € 3,50

Forst Sixtus Rossa 0,33	 € 4,50

Hacker Pschorr Weisse 0,50	 € 5,00

Daura Senza Glutine 0,33	 € 4,50

Forst Zero Alcool 0,33	 € 4,50

Ipa Reale Birra del Borgo 0,33	 € 6,00

ALLA SPINA

Kozel Lager 0,20	 € 3,50

Kozel Lager 0,40	 € 5,00

Caraffa 1 litro 	    € 12,00

St. Benoit 0,30 	 € 4,00

St. Benoit 0,50	 € 6,00

Caraffa 1 litro 	    € 12,00

Premium della tradizione ceca 
dal gusto ricco e morbido con un 
delicato aroma di malto e luppolo. 
Perfetta per carni bianche e rosse.

Classica Blanche bionda 
ad alta fermentazione 5% vol.
gusto fruttato, note di 
coriandolo e scorza d’arancia.

SUSI GERMAN ALE 5,2% vol. 33cl - € 6,00
Colore dorato, fresca e fragrante. Vuole essere l’icona di quelle birre 
da bere e bere di nuovo.

TRINI BLANCHE 4,7% vol. 33cl - € 6,00
Birra con moderato grado alcolico. Ispirata alla classica Blanche Belga.
Il grano non maltato, le scorze d’arancio e il coriandolo la rendono 
fresca ed estremamente piacevole.

LOLA ITALIAN SAISON 5,5% vol. 33cl - € 6,00
Originalissima Saison caratterizzata dall’incisione della salvia fresca. 
L’aroma delle spezie e del malto la rendono una birra super avvolgente 
e con una freschezza balsamica fuori dal comune.

NEW ORDER BELGIAN STRONG ALE 7% vol. 33cl - € 6,00
Birra robusta e strutturata. L’utilizzo di un particolare lievito Belga 
ammorbidisce la struttura decisa nascondendo la notevole gradazione 
alcolica. Bevuta amabile ed avvolgente con sentori di frutta gialla, 
miele e frutta a polpa bianca. 

BOMBAY RED ALE 5,7% vol. 33cl - € 6,00
È una rivisitazione di una tradizionale rossa inglese. Il blend dei malti 
tostati e caramellati donano a questa birra un aroma ampio e originale. 
Aromi di frutta secca, pane tostato, cioccolato e biscotto. 

HOP INVADER DOUBLE IPA 7,6% vol. 33cl - € 6,00
Potente Double IPA dominata da un abbondante utilizzo di luppoli 
americani. Nonostante un’incredibile intensità aromatica e gustativa, 
mantiene un grande equilibrio.

JIMMY PALE 4,5% vol. 33cl - € 6,00
Birra d’ispirazione anglo-americana, coi suoi 4,5% Jimmy Pale è una 
birra leggera ma dall’aroma molto intenso.

BIRRIFICIO RENTON

EGG & AVOCADO
uovo sodo, avocado, 
cipolla rossa in 
agrodolce, rucola, 
maionese 

€ 7,50 *(3) 

ALDO
filetti di peperone 
arrosto, feta, rucola, 
nocciole tostate, olive 
taggiasche, basilico 

€ 8,50 *(4-8)  

PARMIGIANA
melanzane grigliate, 
pomodori gratinati, 
crema di melanzane, 
mozzarella, basilico 

fresco € 9,00 *(1-7) 

PESARO ’24
stracciatella di 
burrata, uovo sodo, 
maionese, riduzione 
di pomodoro

€ 8,00 *(3-7) 

NEW ORDER NEW ORDERBOMBAYTRINI

	

VERDURE GRIGLIATE   € 4,50 PATATE ARROSTO    	      € 4,00 

CONTORNI

TARTARE D’EMILIA*
carne di manzo scelta, 
mousse di parmigiano, 
granella di nocciole, 
menta, cipolla rossa 
in agrodolce
€ 13,00 *(7-8) 

CIPRIANI STYLE
roast beef, rucola, 
pomodorini e 
salsa Cipriani
€ 12,50 *(1-3-4-7-10) 

P-TARTARE*
carne di manzo scelta, 
pomodori secchi, olive 
taggiasche, senape 
di Digione, senape 
dolce di Monaco
€ 13,00 *(10) 

PROSCIUTTO 
E MELONE 
€ 9,00

POLLETTO
petto di pollo 
al forno, valeriana, 
mandorle, mela 
verde, maionese 
senapata
€ 10,50 *(3-8-10) 

CAPRESE
mozzarella fior di latte 
“caseificio pupetta”, cuore 
di bue, olio al basilico
€ 9,50 *(1-3-4-7-10) 


