


PESARO - Largo Aldo Moro, 10
tel. 0721.1865464

MILANO - Viale Bligny, 2
tel. 02.94387859

Il Piadificio ha sempre proposto
materie prime di alta qualità.

Dal 2022 è iniziato un incremento
generalizzato dei prezzi dei prodotti

alimentari e dell’energia.

Per mantenere uno standard qualitativo
costante siamo stati costretti a innalzare

il prezzo del coperto di 0,50 euro.

Ci auguriamo di poter tornare presto
alla normalità.

www.piadificio.it



farina di tipo “0”  
e strutto

 *(1) 

farina di tipo “0”  strutto, 
latte e uovo + € 0,50

*(1-3-7) 

farina tipo “0” e olio 
extravergine d’oliva

*(1) 

impasto vegano con farine 
semintegrali e olio EVO

*(1)

mix di farine senza 
glutine e strutto

+ € 2,00

CRESCIA SFOGLIATA ALL’OLIO EVO SEMI-INTEGRALE SENZA GLUTINE ROMAGNOLA CLASSICA

DALLA TERRA

SCEGLI L’IMPASTO CHE PREFERISCI

DAL MARE

DALL’ORTO

DECIDI TU GLI INGREDIENTI E CREA LA TUA PIADINA:
IMPASTO, PROTEINE, VERDURE, FORMAGGI, SALSE

COMPONILA DA TE

COPERTO € 1,50

ABBINA LA TUA PIADA CON UNA BIRRA “RENTON” il costo della birra lo trovi 
indicato in fondo al menù

EGG & AVOCADO
uovo sodo, avocado, 
cipolla rossa in 
agrodolce, rucola, 
maionese 

€ 7,50 *(3) 

AUTUNNO
radicchio trevigiano 
al forno, noci, 
pere caramellate, 
gorgonzola

€ 8,00 *(7-8)  

PIADAFEL
falafel di ceci, 
hummus, insalata, 
carote, salsa 
tahina 

€ 8,50 *(1-10-11) 

EFFE
finocchi gratinati, 
finocchi freschi, 
feta, melograno 

€ 7,50 *(1-7) 

CATALANO
filetto di baccalà, 
zucca al forno, 
cipolla caramellata, 
maionese 

€ 12,00 *(3-4) 

RIVIERA 
sardoncini 
scottadito, insalata, 
maionese al lime, 
cipollotto 

€ 8,50 *(1-3-4) 

VENETA
mantecato di 
baccalà, bacon, 
pomodori secchi, olio 
al basilico, rucola

€ 12,00 *(4) 

TONNETTA
tonno in porchetta, 
insalata, maionese, 
pomodorini 

€ 12,00 *(3-4) 

NEW ORDER

NEW ORDER

BOMBAYTRINI

TRINI

SUSI

SUSI

NEW ORDER BABADUKSUSI

LOLA

JACK
salsiccia, zucca al 
forno, scamorza
affumicata

€ 8,50 *(7) 

MALGA
speck, noci, pere 
caramellate, 
gorgonzola dolce

€ 9,00 *(7-8) 

ROMAGNOLA
prosciutto 
crudo di Parma, 
squacquerone, rucola 

€ 8,00 *(7) 

CONERINA
mortadella, 
stracciatella di burrata,
paccasassi del Conero

€ 9,00 *(7) 

MATILDE 
porchetta emiliana, 
cipolla caramellata, 
patate mantecate 
all’olio evo, mousse di 
parmigiano, lattuga 

€ 9,00 *(7) 

#PESARO24 
(ROSSINI STYLE) 
riduzione di 
pomodoro, uovo 
sodo, maionese, 
stracciatella

€ 7,50 *(3-7) 

FRASTUCA 
mortadella, pesto di 
pistacchi, pomodori 
secchi, stracciatella 
di burrata

€ 9,50 *(7-8) 

ROUTE 66
pulled pork, cipolla 
rossa in agrodolce, 
coleslaw, salsa bbq, 
bacon

€ 13,00 *(3-7-10)  

NEW ORDER SUSI LOLANEW ORDER

ERBAZZONA 
spinaci saltati, lardo 
“salumificio Aurora”, 
scaglie di parmigiano

€ 7,50 *(7) 

PATTY
prosciutto cotto 
di Praga, patate 
arrosto, brie

€ 7,50 *(7) 

ST LOUIS 
pulled pork, coleslaw, 
mela verde

€ 11,00 *(3-7-10) 

BRIOSA
speck, brie, zucca 
al forno 

€ 8,50 *(7) 

BABADUK BOMBAYSUSIHOP INVADERS

CLUB HOUSE
petto di pollo, 
frittata, pomodoro 
fresco, insalata, 
bacon, maionese 

€ 9,50 *(3) 

MANZA
tartare di manzo, 
stracciatella, cipolla 
rossa in agrodolce, 
valeriana 

€ 12,00 *(7) 

PIFFETTI
salsiccia, scamorza 
affumicata, bacon, 
patate arrosto, 
maionese, ketchup 

€ 10,00 *(3-7-9) 

BROOKLYN 
petto di pollo, 
bacon, cheddar, 
insalata, maionese 
senapata 

€ 9,00 *(3-7-10) 

BABADUKLOLA LOLAHOP INVADERS

HOP INVADERS
* L’ELENCO DEGLI ALLERGENI, LO TROVI	  	
	 INDICATO IN FONDO AL MENÙ



	

PATATINE FRITTE 	 € 5,00 *(1)  

OLIVE ASCOLANE	 € 6,00 *(1-6-7-9) 

ANELLI DI CIPOLLA   	 € 6,00 *(1-7) 

CREMINI FRITTI    	 € 5,00 *(1-3-7) 

I FRITTI

ACCOMPAGNA IL TUO PIATTO O INSALATA CON UNA PIADINA VUOTA:

ROMAGNOLA CLASSICA € 1,50 farina di tipo “0” e strutto

CRESCIA SFOGLIATA € 2,00 farina di tipo “0” strutto, latte e uovo

ALL’OLIO EVO € 1,50 farina tipo “0” e olio extravergine d’oliva

SEMI-INTEGRALE € 1,50 impasto vegano con farine semintegrali e olio EVO

SENZA GLUTINE € 3,00 mix di farine senza glutine e strutto

I NOSTRI PIATTI DI STAGIONE 

TARTARE D’EMILIA
carne di manzo,
mousse di parmigiano,
granella di nocciole, 
menta, cipolla rossa 
in agrodolce
€ 13,00 *(7-8) 

POLPO E PATATE
polpo scottato, 
patate mantecate, 
pomodorini secchi, 
olive taggiasche
€ 13,50 *(14)  

POLLETTO
petto di pollo al forno, 
valeriana, mandorle, 
maionese al lime, 
melograno
€ 10,50 *(3-8) 

FLAN DI ZUCCA
salsa al parmigiano, 
verdure cotte del giorno
€ 8,50 *(1-3-7) 

BACCALÀ
filetto di baccalà, crema 
di ceci e olio al rosmarino
€ 14,00 *(4)  

LE INSALATE

COPERTO € 1,50

CAESAR
insalata, petto di pollo al forno,
bacon, crostini di pane, parmigiano, 
Caesar dressing 
€ 10,00 *(1-3-7-10) 

SICULA
insalata di finocchi e arance, feta, 
olive taggiasche, melograno, noci, 
valeriana
€ 9,00 *(7-8) 

INSALATONNA
insalata, tonno in porchetta, 
pomodorini, olive taggiasche,
salsa giardiniera
€ 12,50 *(4-9)  

POLPO SALAD
insalata, polpo saltato, feta 
greca, ceci, zucca
€ 13,00 *(7-14)  



LE PIADINE DOLCI 

I DOLCI 

PIADINA 
CON NUTELLA 
€ 5,00 *(7-8) 

PIADINA 
CON NOCCIOLATA 
SENZA LATTE 
€ 5,50 *(6-8)  

SALAME 
AL CIOCCOLATO
E ZABAIONE
€ 5,00 *(1-3-7-8-12) 

TORTA DI MELE 
DELLA NONNA RINA
€ 5,00 *(1-3-7) 

+ gelato € 1,50

TIRAMISÙ 
€ 5,00 *(1-3-7) 

SBRISOLONA
MANTOVANA
€ 5,O0 *(1-3-7-8) 

SUSI GERMAN ALE 5,2% vol. 33cl - € 6,00
Colore dorato, fresca e fragrante. Vuole essere l’icona di quelle birre 
da bere e bere di nuovo.

TRINI BLANCHE 4,7% vol. 33cl - € 6,00
Birra con moderato grado alcolico. Ispirata alla classica Blanche Belga.
Il grano non maltato, le scorze d’arancio e il coriandolo la rendono 
fresca ed estremamente piacevole.

LOLA ITALIAN SAISON 5,5% vol. 33cl - € 6,00
Originalissima Saison caratterizzata dall’incisione della salvia fresca. 
L’aroma delle spezie e del malto la rendono una birra super avvolgente 
e con una freschezza balsamica fuori dal comune.

NEW ORDER BELGIAN STRONG ALE 7% vol. 33cl - € 6,00
Birra robusta e strutturata. L’utilizzo di un particolare lievito Belga 
ammorbidisce la struttura decisa nascondendo la notevole gradazione 
alcolica. Bevuta amabile ed avvolgente con sentori di frutta gialla, 
miele e frutta a polpa bianca. 

BOMBAY RED ALE 5,7% vol. 33cl - € 6,00
È una rivisitazione di una tradizionale rossa inglese. Il blend dei malti 
tostati e caramellati donano a questa birra un aroma ampio e originale. 
Aromi di frutta secca, pane tostato, cioccolato e biscotto. 

HOP INVADER DOUBLE IPA 7,6% vol. 33cl - € 6,00
Potente Double IPA dominata da un abbondante utilizzo di luppoli 
americani. Nonostante un’incredibile intensità aromatica e gustativa, 
mantiene un grande equilibrio.

BABADUK PORTER 6,5% vol. 33cl - € 6,00
Reinterpretazione di una classica PORTER inglese. Bevuta intensa 
e corposa con sentori di cioccolato, nocciola e caffè.

BIRRIFICIO RENTON

LA CAFFETTERIA

Caffè 	 € 1,30

Caffè decaffeinato 	 € 1,30

Caffè corretto 	 € 1,80

Caffè americano 	 € 1,60

Cappuccino	 € 1,60

Moretta fanese 	 € 2,60

Caffè ginseng piccolo 	 € 1,50

Caffè ginseng grande 	 € 1,80

Caffè orzo piccolo 	 € 1,50

Caffè orzo grande 	 € 1,80

Caffè shakerato	 € 2,50

Caffè + sorbetto	 € 3,50



Tutto il nostro menù è disponibile 
anche da asporto, oppure con 
consegna a domicilio tramite 
le App di Deliveroo e Glovo.

*ELENCO DEGLI ALLERGENI: 
1 GLUTINE - 2 CROSTACEI E DERIVATI - 3 UOVA E DERIVATI 

4 PESCE E DERIVATI - 5 ARACHIDI E DERIVATI - 6 SOIA E DERIVATI 

7 LATTE E DERIVATI - 8 FRUTTA A GUSCIO - 9 SEDANO - 10 SENAPE 

11 SEMI DI SESAMO E DERIVATI - 12 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI 

13 LUPINI E DERIVATI - 14 MOLLUSCHI E DERIVATI
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